Hausgemachtes Brot mit Mola-Aioli und Oliven

Gebeizter Lachs
mit japanischem Gurkensalat und Kimizu

Gyozas gefullt mit Garnele und Poulardenbrust
mit Salsa Terriyaki, Selleriecreme und Edamame

/weierlei vom Lamm,
gebratener Rucken und geschmorte Haxe,
mit weillem BohnenpuUree und breiten Bohnen
oder
Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten
mit grinem Spargel und Chorizo-Kartoffeln
dazu Sauce Hollandaise

American Cheescake mit eingelegten Beerenfruchten
und Zartbitter Schokoladeneis

50€



Homemade bread with mola aioli and olives

Graved salmon
with Japanese cucumber salad and kimizu

Gyozas filled with prawn and poulard breast
with terriyaki sauce, celery cream and edamame

Lamb duo,
braised loin and stewed shank,
with white bean puree and green beans
or
Sea bass filet seared on the skin side
with green asparagus and chorizo potatoes
served with hollandaise sauce

American cheesecake with pickled berries
and dark chocolate ice cream

50€



Pan casero con alioli de mola y aceitunas

Salmon marinado
con ensalada japonesa de pepino y kimizu

Gyozas rellenas de gamba y pechuga de pollo con salsa teriyaki,
crema de apio y edamame

Duo de cordero,
lomo asado y jarrete estofado,
con pureé de judias blancas y judias verdes
0
Filete de lubina
con esparragos verdes y patatas choriceras
servido con salsa holandesa

Tarta de queso americana con frutos del bosque encurtidos
y helado de chocolate negro

50€



